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7 月号 

夏バテには、疲労回復に効果的とされるビタ

ミンB1が豊富な豚肉！豚肉はクエン酸と一

緒に食べると疲労効果がより上がるので、ポン酢で

食べる、「豚肉の蒸し焼き」はおすすめレシピ！ 

作り方は簡単！お好みの野菜と房総もち豚をフラ

イパンにひいて、酒と塩を振り、フタをしてから肉

に火が通るまで蒸し焼きにするだけ！房総もち豚

は、くせのない旨味があるから、お店で食べるよ

うな「せいろ蒸し」のような味わいが、ご家

庭で簡単に食べられます。 

 

5/26作成の産直健美「号外版」でご案内しましたが、昨年

秋以降より豚肉相場の高騰に加え、全国的な頭数不足に

よる天井知らずの相場高騰で豚肉関係者は悲鳴をあげて

いる状況です。弊社の仕入価格も下記グラフの通り、高

騰し続け対応が迫られています。それに加え送料の大幅

値上げも相次ぎ、自助努力の限界を超えております。で

すが、秋冬以降相場が今より落ち着くのを見通して、今 

、 

 

は、赤字でもチャンス

と捉え、通常部位は値

上げはせずにいきま

す！房総もち豚の美

味しさを一人でも多

くの方に知っていた

だき、ご支援頂ければ

幸いです。よろしくお

願い致します。 

 

九州産の極上柚

子胡椒を使った

自家製みそに漬

け込みました。 

無添加キムチに房総

もち豚を漬けまし

た。夏野菜といため

たり、夏鍋キムチに。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 新規格   新卸価格（税別）             新JANコード 旧JANコード 

    

    

    

    

    

千葉産直のホームページ

には、缶詰を使ったレシピ

を随時更新しています。 

缶の煮汁ごと使った、ドレシ

ングや、新商品「焼き塩さ

ば」を使ったサバサンドな

ど、ひと手間加えて「ご馳

走」になるレシピが満載。是

非、「千葉産直」で、アクセ

スしてみてください！ 

冷たい蕎麦が美味しい季節になり

ました。北海道産蕎麦粉を 100％

使用した十割蕎麦と、炙り鴨ロース

肉入り・自家製返し仕込みのそば

つゆがセットになった「鴨せい

ろ」。鴨肉はヘム鉄やビタミンAを

始め、脂肪には青魚の脂のような

不飽和脂肪酸も多く含んでいま

す。夏場の疲労や、日ごろの美容

と健康にお勧めです。 

5月26日作成の産直健美「号外版」にてご連絡させて頂きました、3つ切りトレー商品の規格変更に伴い、下記のようにJANコ

ード（バーコード）も変更とさせていただきます。 

「八千代牛 ミンチ」「千葉県産100％合挽き肉」は、価格も変わりますので、ご確認ください。表面右下にも 

明記させて頂きましたが、豚肉の高騰・送料の値上がり等による、弊社としてはやむを 

得ない変更でありますこと、ご理解くださいます様、何卒よろしくお願い致します。 

鴨せいろのそばつゆは毎回専務

が配合を考え仕込んでいます。 

「エコかざ鶏の砂肝しぐれ煮」ですが、 

現在の在庫をもちまして、販売を終了致します。

砂肝の惣菜につきましては、今後リニューアル予

定ですのでご了承下さい。ご愛顧頂きありがと

うございました。 

本来ならば新物生産をご報告ができるはず

の看板商品「ミニとろイワシ」ですが、今年

は 7/1 現在、新物生産ができておりません。

今年はイワシの旬の時期が来ても、銚子港に 

水揚げがありません。イワシの魚群が現れるよう祈ってお

りますが状況好転が未だなく、大変厳しい状況です。進捗

情報出ましたら「号外」案内やHP等でご案内致します。 


