
北海道産の十割生蕎麦・・・100％北海道産そば粉の「十割」の生蕎麦。

手打ちそばに勝るとも劣らない、香りとのどごし、日持ちもできる冷凍の生蕎麦。 
 鴨肉入り「自家製」そばつゆ・・・千葉産直でおなじみ「八甲鴨」（青森県産
フランス鴨バルバリー種）の高価なロース肉を炙ってから、特製のそばつゆと合わせ

ました。そばつゆには、素材を追求した「だし」、秘伝の配合で作る自家製「本かえ

し」、そして八甲鴨のガラで仕込んだ自家製「鴨ガラだし」の３つを使用。 
 美味しい食べ方・・・蕎麦は茹ですぎない事。鴨肉が硬くなるので、そばつゆは 

ぐらぐらと温めない事。この２つはお召し上がりになる際に、どうぞお守りください。 

また、蕎麦湯は「これが冷凍蕎麦の蕎麦湯？」と思うほどの美味しさです。 
 

蕎麦・・・100％北海道産そば粉 

（打ち粉もすべて蕎麦粉です） 
 

鴨肉入りそばつゆ・・・ 
鴨ロース肉（青森県産八甲鴨）、しょう

ゆ（小豆島・天然醸造醤油）、本みりん

（愛知県・三州三河みりん）、喜界島粗

糖、ゆず果汁（九州）、鴨ガラだし（八甲

鴨の鴨ガラ、国産ネギ・国産生姜）、か

つお枯れぶし（鹿児島県・枕崎産）、天

然真昆布（北海道・南茅部地区） 
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そばつゆの「本

返し」「鴨ガラだ

し」「濃縮だし」

はすべて自社工

場で仕込んでい

ます。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

青
森
県
産
フ
ラ
ン
ス
鴨
の
モ
モ
肉
・
ロ
ー
ス
肉
等
を
独
自
に
ブ
レ
ン
ド
。
つ
く
ば
鶏

や
有
機
玉
ね
ぎ
、
無
農
薬
栽
培
の
人
参
、
こ
だ
わ
り
の
本
格
調
味
料
等
と
一
緒
に
混

ぜ
て
じ
っ
く
り
焼
き
上
げ
ま
し
た
。
た
っ
ぷ
り
と
ボ
リ
ュ
ー
ム
の
あ
る
ミ
ー
ト
ロ
ー

フ
は
、
ク
リ
ス
マ
ス
や
年
末
の
パ
ー
テ
ィ
の
メ
イ
ン
料
理
、
オ
ー
ド
ブ
ル
な
ど
に
も

お
す
す
め
。
鴨
肉
の
臭
み
も
な
く
、
ケ
チ
ャ
ッ
プ
で
味
を
つ
け
て
い
る
の
で
、
そ
の

ま
ま
で
ソ
ー
ス
な
ど
な
く
て
も
美
味
し
く
お
召
し
上
が
り
頂
け
ま
す
。 

つくば鶏の骨付きモモ肉を国産丸大豆醤油、本

格みりん、国産ダシなどを使ったタレにじっく

りと漬け込み、じっくりロースト。 

鴨のロース肉の表面を高温で一気に焼き上げ、余分な脂を

落とし、天然醸造醤油、純米料理酒など、こだわりの調味料

で仕込んだスープに漬け込み、低温調理でじっくりと加熱。 

貴
重
な
鴨
レ
バ
ー
を
ベ
ー
ス
に
、国
産
有
機
玉
ね
ぎ

や
カ
ナ
ー
ル
オ
イ
ル
、国
産
有
機
ハ
ー
ブ
を
使
い
ま

し
た
。旨
み
と
香
り
が
豊
か
な
レ
バ
ー
パ
テ
で
す
。 

国産の小麦粉とパン粉、卵は「鴨」の卵を使って

います。鉄板で焼く際は、カナールオイル（鴨

脂）を使って鴨尽くしの、リッチなハンバーグ。 


